Tequila 1921
Tequila Blanco 100 % Agave

gegrindet mit dem Ziel einen Tequila nach alter Tradition
und Destillierart herzustelle n. Dieser hervorrage nde, subtile,
komplexe und ausserst weiche Tequila wird abgefillt in einer
reproduzierten Original-Flasche aus dem Jahr der Me xikani-
schen Revolution: 1921

formed by a group of tequila aficionados who recaptured the
traditional craftsmanship in the making of tequila. The tools
and process used today are ide ntical to those used in the 18th
century. This procedure creates a tequila that is fragrant,

complex and e xtremely smooth.

Farbe: klar

Geruch: nach Agave mit leichter Pfeffernote, Vanille und etwas Zitrone

Geschmack:nach Agave mit sehr leichter Karamellnote, fruchtig mit ve rschiedenen
Wirzkomponenten

Color: clear

Nose: the nose presents a combination of classic Los Altos wet ce ment agave with
moderate pe pper, c hamomile, and slight citrus.

Taste: wet ce ment agave flavors with a caramel sweetness dominate the palate, ove rriding

the moderate floral and spice components. The finish has low sweetness with
medium bitterness, hot alcohol, and a tangy agave aftertaste.

Alk ohol Alcohol Ge wicht/ Flas che/Ka rton Wigh t/bo ttle /case

40% 1,7 kg / 11,1 kg
Inhalt Volume Flas chen/Karton Bot tle s/case
700 ml 6 Stk. pcs

Desttille rie Distiller
Corporacion Licorera 1910, SA de CV

MaBe (Bx Hx T)
38,7 x 25,5x 26,6

Karton/Lage Cases/Layer

9 Stk. pcs
Artike I-Nr. Art. -No. Lage /Palette Laye rs/palle t
802006 5
EAN-Code Flasche EAN-Code bottle Flas chen/Pale tte Bottle /palle t
60 8604 0000 15 270 Stk. pcs
EAN-Code Karton EAN-Code case Ge wicht/Palette Wight/pallet
10 60 8604 0000 12 500 kg

Rohrstralle 15, 58093 Hagen, Tel

www.tequilas.info

Sie rra Madre T rend Food GmbH
.:02331/3 7756-0Fax:02331/377 56-30, info@sie rra-madre .de




Tequila 1921
Tequila Reposado 100 % Agave

gegrindet mit dem Ziel einen Tequila nach alter Tradition
und Destillierart herzustelle n. Dieser hervorrage nde, subtile,
komplexe und ausserst weiche Tequila wird abgefillt in einer
reproduzierten Original-Flasche aus dem Jahr der Me xikani-
schen Revolution: 1921

formed by a group of tequila aficionados who recaptured the
traditional craftsmanship in the making of tequila. The tools
and process used today are ide ntical to those used in the 18th
century. This procedure creates a tequila that is fragrant,
complex and e xtremely smooth.

3 Monate in Eichenféassern gelagert.

Farbe: hell golden

Geruch: gerdsteter Agave mit fruchtigem Ansatz
Geschmack:klare Aromen der Agave, harmonisch komponiert mit Fruchtnoten von Sternfrucht
und Granatapfel, intensiv und trocken

aged 3 months in bourbon oak barrels.

Color: bright yellow gold color

Nose : the initial nose is strong and pungent with a lot of intensity, yet complex and full of
character. The aromas have high wet ce ment agave wove n toget her with t ropical
fruit, along with moderate oak and a skosh of chamomile

Taste: in the mouth it does have an initial light alcohol attack which quickly mellows to
smooth floral agave tones with a slightly sweet finish

Alk ohol Alcohol
40%
Inhalt Volume

700 ml

Desttille rie Distiller

Ge wicht/ Flas che/Ka rton Wigh t/bo ttle /case
1,7 kg / 11,1 kg
Flas chen/Ka rton Bottle s/case

6 Stk. pcs
MaBe (Bx Hx T)

Corporacion Licorera 1910, SA de CV 38,7 x 25,5 x 26,6

Artike I-Nr. Art. -No.
803007

EAN-Code Flasche EAN-Code bottle
60 8604 0000 39

EAN-Code Karton EAN-Code case
10 60 8604 0000 36

Karton/Lage Cases/Layer

9 Stk. pcs

Lage /Palette Laye rs/palle t

5

Flas chen/Pale tte Bottle /palle t
270 Stk. pcs

Ge wicht/Palette Wight/pallet
500 kg

Rohrstralle 15, 58093 Hagen, Tel

www.tequilas.info

Sie rra Madre T rend Food GmbH
.:02331/3 7756-0Fax:02331/377 56-30, info@sie rra-madre .de




Tequila 1921
Tequila Reserva Especia 100 % Agave

gegrindet mit dem Ziel einen Tequila nach alter Tradition
und Destillierart herzustelle n. Dieser hervorrage nde, subtile,
komplexe und &usserst weiche Tequila wird abgefillt in einer
reproduzierten Original-Flasche aus dem Jahr der Me xikani-
schen Revolution: 1921

formed by a group of tequila aficionados who recaptured the
traditional craftsmanship in the making of tequila. The tools
and process used today are ide ntical to those used in the 18th
century. This procedure creates a tequila that is fragrant,

complex and e xtremely smooth.

8-12 Monate in Eichenfassern gelagert.
Farbe: bernstein
Geruch: Aromen der Agave, mit fruchtiger Note und leicht stuRlich
Geschmack:harmonisc h in seiner Komposition aus Frichten und Vanille. Komplex im Nac hhall.

aged 8-12 months in lightly charred oak barrels.

Color: pale amber color
Nose: Aromas are high wet ce ment an pineapple with some pepper and drie d floral notes
Taste: Sweet and medium mouth feel. Flavours of high sweet caramel and an almost

minty, earth agave character can be tasted on the palate. The finish has high
sweetness, hot alcohol and a sweet, minty, caramel aftertaste.

Alk ohol Alcohol Ge wicht/ Flas che/Ka rton Wigh t/bo ttle /case
40% 1,7 kg / 11,1 kg
Inhalt Volume Flas chen/Ka rton Bot tle s/case
700 ml 6 Stk. pcs
Desttille rie Distiller MaBe (Bx Hx T)
Corporacion Licorera 1910, SA de CV 38,7 x 25,5 x 26,6
Karton/Lage Cases/Layer
9 Stk. pcs
Artike I-Nr. Art. -No. Lage /Palette Laye rs/palle t
804015 5
EAN-Code Flasche EAN-Code bottle Flas chen/Pale tte Bottle /palle t
60 8604 0000 53 270 Stk. pcs
EAN-Code Karton EAN-Code case Ge wicht/Palette Wight/pallet
10 60 8604 0000 50 500 kg

www.tequilas.info

Sie rra Madre T rend Food GmbH
Rohrstrafle 15, 58093 Hagen, Tel.: 023 31/ 3 77 56-0 Fax: 023 31/ 3 77 56-30, info@sie rra-madre .de




