Tequila Esperanto Seleccion
Tequila Blanco 100 % Agave

Die Destilerie Azteca produziert einen hervorragenden Tequila
&> der in einer aufwendig gestalteten Flasche mit einer mundge-
blasenen Agavenpflanze abgefullt wird.

ot First founded 2002 the Destilerie Azteca produces an outstan-
- ' ding Tequila. This novelty is filled into a very exceptional,
« “ e delicate, glas bottle with a hand made agave plant inside.
‘-g.{:_ ';I Nobody else can produce such a clarity, brilliance and shine like
R P the Venetians in their glass manufactures in Murano. So it was

no question where to purchase this fragile treasures, which

covers and cares its exceptional content so perfect.

dreifach destilliert

Farbe: kristallklar

Duft: blumig, intensiv mit pfeffriger Wirze

Geschmack: suffig, weich, rund, schone wirzige Agave, zur Mitte hin erscheint ein feiner Hauch
von SuBholz. Im Nachklang trockener werdend mit viel Frucht und Wurze.

tripple distilled

Color: clear
Nose: flowery, intensiv with pepper spice
Taste: light and sweet with round body, spicy agave, in the middle a hint of of Lignorice,

finish with dry fruits and spices.

Alkohol Alcohol Gewicht/Flasche/Karton Wight/bottle/case
38% 1,2 kg / 8,6 kg
Inhalt Volume Flaschen/Karton Bottles/case
700 ml 6 Stk. pcs
Destillerie Distiller MaRe (B x H x T)
Destiladora Azteca de Jalisco, SA de CV 43 x 27,7 x 33,6
Karton/Lage Cases/Layer
10 Stk. pcs
Artikel-Nr. Art.-No. Lage/Palette Layers/pallet
802002 5
EAN-Code Flasche EAN-Code bottle Flaschen/Palette Bottle/pallet
750 3008 313 071 300 Stk. pcs
EAN-Code Karton EAN-Code case Gewicht/Palette Wight/pallet
750 3008 313 XXX 430 kg

www.tequilas.info

Sierra Madre Trend Food GmbH
Rohrstralle 15, 58093 Hagen, Tel.: 0 23 31/ 3 77 56-0 Fax: 0 23 31/ 3 77 56-30, info@sierra-madre.de




Tequila Esperanto Seleccion

Die Destilerie Azteca produziert einen hervorragenden Tequila
] der in einer aufwendig gestalteten Flasche mit einer mundge-
blasenen Agavenpflanze abgefullt wird.

?—' Tequila Reposado 100 % Agave
|

|
=4

e, First founded 2002 the Destilerie Azteca produces an outstan-
. o ding Tequila. This novelty is filled into a very exceptional,
1 ] 5? delicate, glas bottle with a hand made agave plant inside.

' =’ 1 Nobody else can produce such a clarity, brilliance and shine like
the Venetians in their glass manufactures in Murano. So it was
no question where to purchase this fragile treasures, which
covers and cares its exceptional content so perfect.

24 Monate in Eichenfassern gelagert.
Farbe: heller Goldton
Duft: blumig, exotische reife Frichte
Geschmack: kréftig, intensiv, harmonisch, cremig, leichte Pfefferminze, etwas Vanille,
Fruchtkonfittiire. Im Nachklang anhaltend, wirzig und fruchtig.
aged 24 months in oak barrels
Color: pale golden
Nose: flowery, with exotic, natured fruits
Taste: robust, intensiv, creamy, light peppermint, some vanilla notes, fruity jam,
long spicy and fruity finish
Alkohol Alcohol Gewicht/Flasche/Karton Wight/bottle/case
40% 1,2 kg / 8,6 kg
Inhalt Volume Flaschen/Karton Bottles/case
700 ml 6 Stk. pcs
Destillerie Distiller MaRe (B x H x T)
Destiladora Azteca de Jalisco, SA de CV 43 x 27,7 x 33,6
Karton/Lage Cases/Layer
10 Stk. pcs
Artikel-Nr. Art.-No. Lage/Palette Layers/pallet
803005 5
EAN-Code Flasche EAN-Code bottle Flaschen/Palette Bottle/pallet
750 3008 313 088 300 Stk. pcs
EAN-Code Karton EAN-Code case Gewicht/Palette Wight/pallet
750 3008 313 XXX 430 kg

www.tequilas.info

Sierra Madre Trend Food GmbH

Rohrstralle 15, 58093 Hagen, Tel.: 0 23 31/ 3 77 56-0 Fax: 0 23 31/ 3 77 56-30, info@sierra-madre.de




Tequila Esperanto Seleccion
Tequila Afiejo 100 % Agave

Die Destilerie Azteca produziert einen hervorragenden Tequila
der in einer aufwendig gestalteten Flasche mit einer mundge-
blasenen Agavenpflanze abgefullt wird.

First founded 2002 the Destilerie Azteca produces an outstan-
ding Tequila. This novelty is filled into a very exceptional,
delicate, glas bottle with a hand made agave plant inside.
Nobody else can produce such a clarity, brilliance and shine like
the Venetians in their glass manufactures in Murano. So it was
no question where to purchase this fragile treasures, which

covers and cares its exceptional content so perfect.

"SPIRITUOSE DES JAHRES 2007" Int. Spirituosen Wettbewerb, Deutschland

3 Jahre in Eichenfassern gelagert.

Farbe: hell bernstein

Duft: blumig, Noten von Orangenschale und Karamell

Geschmack: sehr weich, rund und opulent, etwas verhaltene Agave, Honig, helles Karamell,
elegant. Im Nachklang angenehm trocken mit wirziger Sif3e

"'Spirit of the year 2007" Int. Spirit Competition

Aged 3 years in oak barrels

Color: light amber color
Nose: flowery with notes of orangepeel and caramell
Taste: very smooth, round, opulent with restrained agave, honey, light caramel, elegant,

with a dry and spicy sweetness.

Alkohol Alcohol
40%

Inhalt Volume

700 ml

Destillerie Distiller

Destiladora Azteca de Jalisco, SA de CV

Artikel-Nr. Art.-No.

804011

EAN-Code Flasche EAN-Code bottle
750 3008 313 095

EAN-Code Karton EAN-Code case
750 3008 313 XXX

Gewicht/Flasche/Karton Wight/bottle/case
1,2 kg / 8,6 kg

Flaschen/Karton Bottles/case

6 Stk. pcs

MaRe (B x H x T)

43 x 27,7 x 33,6

Karton/Lage Cases/Layer

10 Stk. pcs

Lage/Palette Layers/pallet
5

Flaschen/Palette Bottle/pallet
300 Stk. pcs

Gewicht/Palette Wight/pallet
430 kg

Rohrstralle 15, 58093 Hagen, Tel.: 0 23 31/ 3 77 56-0 Fax: 0 23 31/ 3 77 56-30, info@sierra-madre.de

www.tequilas.info

Sierra Madre Trend Food GmbH




Tequila Esperanto Seleccion
Tequila Extra Afejo 100 % Agave
H Die Destilerie Azteca produziert einen hervorragenden Tequila

=] der in einer aufwendig gestalteten Flasche mit einer mundge-
: blasenen Agavenpflanze abgefullt wird.

/ AP First founded 2002 the Destilerie Azteca produces an outstan-
", ding Tequila. This novelty is filled into a very exceptional,

delicate, glas bottle with a hand made agave plant inside.
Nobody else can produce such a clarity, brilliance and shine like
the Venetians in their glass manufactures in Murano. So it was
no question where to purchase this fragile treasures, which

covers and cares its exceptional content so perfect.

in ledernen Geschenkkarton

5 Jahre in Eichenfassern gelagert.
Farbe: bernstein
Duft: blumig mit Noten von reifen Fruchten und Karamell
Geschmack: elegant und sehr weich mit wirziger Su3e

in leather presentbox
aged 5 years in oak barrels

Color: amber color
Taste:
Alkohol Alcohol Gewicht/Flasche/Karton Wight/bottle/case
40% 1,2 kg / 8,6 kg
Inhalt Volume Flaschen/Karton Bottles/case
700 ml 6 Stk. pcs
Destillerie Distiller MaRe (B x H x T)
Destiladora Azteca de Jalisco, SA de CV 43 x 27,7 x 33,6
Karton/Lage Cases/Layer
10 Stk. pcs
Artikel-Nr. Art.-No. Lage/Palette Layers/pallet
804016 5
EAN-Code Flasche EAN-Code bottle Flaschen/Palette Bottle/pallet
750 3008 313 XXX 300 Stk. pcs
EAN-Code Karton EAN-Code case Gewicht/Palette Wight/pallet
750 3008 313 XXX 430 kg

www.tequilas.info

Sierra Madre Trend Food GmbH
Rohrstralle 15, 58093 Hagen, Tel.: 0 23 31/ 3 77 56-0 Fax: 0 23 31/ 3 77 56-30, info@sierra-madre.de




